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was it Kiabben...
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mit reichlich Nordseekrabben?
und fein abgeschmeckt mit frischen Krautern.
Tarsse 4,90 € Teller 7,50 €
ACeclbecttfilet gebsaten®
auf saftigem Tomaten — Lauchgemiise, garniert mit reichlich Nordseekrabben?,
dazu frischer Landrahm und Meersalzkartoffeln .
et Krallen... 21,50 € ctne RKrablen... 18,50 €
C;Zoww(ezfélef omf des Aot ‘/wémfenﬁ/ *
garniert mit reichlich Nordseekrabben?,
mit knackigem Marktgemiise in Krauterol und Meersalzkartoffeln.
onct Krablen... 23,50 € ctne Kiablen... 20,50 €
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Fischfilet in der Pfanne auf Bratkartoffeln und knackigem Marktgemuse,
garniert mit reichlich Nordseekrabben? und iiberzogen mit sahniger Senfsauce.
onct Krablen... 22,80 € ctne Kiablen... 19,80 €
Cntsecite @afe e ﬁma ”/250¢/3
vom Grill, mit Cafe-de-Paris-Butter uberbacken,
garniert mit reichlich Nordseekrabben?
dazu gibt es unsere Bratkartoffeln und einen bunten Marktsalat.

it Rsablen... 26,80 € chne Krabben... 23,80 €
céanwnfc’lefo vemm 924153 o
garniert mit reichlich Nordseekrabben?,

angerichtet auf einem Rucola - Omelette mit angeschwenkten Brokkolischeiben
und Kirschtomaten, dazu gibt es Meersalz — Kartoffeln und hausgemachte Pesto.

it Kmééenm 27,50 € chne Kmééenm 24,50 €

N sese f/@ex‘wn}a;‘d»&c@:
INesel, 2008¢1 %c’eo&'ﬂq Rosch ” 7 . 7«;;50:” Qualitiitssein troclen

Passt gut zu unseren Krabbengerichten.
Flasche 0,75 £ 28,50 € - Kasatfe 0,25 ¢ 10,50 € - Glas 0,1 L 4,40 €

[als, 2009e2 Rings ernfeliler Quealititswein trocken
Ein feiner Rotwein, sehr zu empfehlen zu unseren Lammgerichten.

Flasche 1,0 £ 26,00 € - Kasatfe 0,25 ¢ 6,90 € - Glas 0,1 ¢ 3,20

Alle Precse inct. INKOSE andd IBedlic 7= Toaus biclogischens Mnbace, 2 = Ko 2 3 = Gletentrce, (3) = Glectentrce accf Pntrage, 4 = Laktesepree, (4] = Laktesepres awf Pnfrage



