
… es ist Muschelzeit...

€Tasse 4,90 €Teller 7,50 

€als Vorspeise 10,50 €als Hauptgang 16,80 

€mit Muscheln... 16,50 €ohne Muscheln... 13,50 

€16,80 

€mit Muscheln... 23,50 €ohne Muscheln... 20,50 

Alle Preise incl. MWSt und Bedienung.1 = z. T. aus kontrolliert biologischem Anbau, 2 = Konservierungsstoff, 3 = Glutenfrei, (3) = Glutenfrei auf Anfrage, 4 = Laktosefrei, (4) = Laktosefrei auf Anfrage

Hausgemachte Muschelsuppe
mit reichlich Miesmuschelfleisch & Gemüsewürfeln

und fein abgeschmeckt mit Anis, Knoblauch und frischen Kräutern.

„Miesmuscheln aus'm Pott“
gibt es bei uns in drei Variationen:

„Klassisch“ im Weißweinsud mit Wurzelgemüse und feinen Kräutern,
„Alt – Friesisch“ in Sahnesauce und feinen Kräutern, mit leichter Anisnote,

„Mediterran“ in fruchtiger Tomatensauce, mit einem Hauch Knoblauch,
Dazu reichen wir unser hausgebackenes Brot

1

.

Knackiges Marktgemüse
(3), (4)

garniert mit reichlich Miesmuschelfleisch
und mit Gratinkäse überbacken, dazu gibt es unser selbst gebackenes Brot1.

… der Renner ist immer wieder unsere
„Miesmuschelpfanne“3,(4)

Muscheln & feine Gemüsewürfel werden in fruchtiger Tomatensauce angeschwenkt
und dann mit Gratinkäse überbacken.

Dazu gibt es einen kleinen Marktsalat.

Heilbutt & Zander „Vom Hubsand“(3),(4)

in der Pfanne gebraten und angerichtet auf feinem Muschelragout,
dazu Meersalzkartoffeln und ein kleiner Marktsalat.


